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NASTAVNIK:    Boris Pavić






Razred:  4.                                 

CILJ (svrha) učenja predmeta - ZAŠTO SE RADI: sažeto izreći KOJE se KOMPETENCIJE (vještine i osobine ličnosti bitne za

                                                                
sigurno i kvalitetno obavljanje poslova u zanimanju, za opću kulturu i civilizirano življenje te za nastavak

                                                                
školovanja) želi postići realizacijom programa u obrazovnom i odgojnom području:



Preraditi grožđe u vino, njegovati ga, puniti u butelje, njegovati voćke, ubrati i sačuvati plodove
Napomena (naknadno je na obrascu izbrisati): 1. strana i prilog su za sve isti, a ELEMENTE I KRITERIJE ocjenjivanja svatko treba prilagoditi i izreći kao KOMPETENCIJE koje će učenik steći, raspodijeljene od 5 – 2




          OPERATIVNI NASTAVNI PROGRAM
	Mje-

sec
	R.

br.
	ŠTO  UČENIK RADI -

nastavna cjelina – NAZIV VJEŽBE
	Br. 

sati
	                    CILJEVI   NASTAVE  - ISHODI učenja
	  Nastavne METODE  i  

  metodički

   OBLICI
	SREDSTVA,

OPREMA

(i bitne napomene)

	
	
	
	
	      ŠTO 

želimo postići –  općenito
	      Očekivane KOMPETENCIJE  (= zadaće:
       učenik će moći u područjima) 
	
	

	
	
	
	
	
	KOGNITIVNO teoretski sadržaji
	PSIHOMOTORIČKO – praktične vještine
	AFEKTIVNO -   željene osobine za uzoran rad *
	
	

	
	1.
	Upoznavanje s nastavnim planom i programom te elementima praćenja i ocjenjivanja

	1
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	Kalibriranje, transport i skladištenje voća
	6
	Razvrstati voće te ga kvalitetno uskladištiti
	Objasniti što je kalibriranje, nabrojati uvjete za čuvanje voća
	Razvrstati jabuke prema veličini, slagati u gajbice i izvršiti prozračivanje
	Učenik će steći radne navike u klasiranju jabuke i kruške
	Razgovor, demonstracija
	Kalibrator, termometar

	
	3.
	Priprema aparata za preradu grožđa

	12
	Pravilno pripremiti strojeve za pranje i preradu grožđa
	Opisati strojeve za preradu grožđa
	Pranje muljače, čišćenje i pranje prese, provjera ispravnosti filtera
	Odgovornost pri rukovanju strojevima
	Demonstracija
	Aparati za preradu grožđa

	Mje-

sec
	R.

br.
	ŠTO  UČENIK RADI -

nastavna cjelina – NAZIV VJEŽBE
	Br. 

sati
	                             CILJEVI   NASTAVE
	  Nastavne METODE  i  

  metodički

   OBLICI
	SREDSTVA,

OPREMA

(i bitne napomene)

	
	
	
	
	      ŠTO 

želimo postići –  općenito
	        Očekivane KOMPETENCIJE  (= zadaće:
         učenik će moći u područjima)
	
	

	
	
	
	
	
	KOGNITIVNO teoretski sadržaji
	PSIHOMOTORIČKO – praktične vještine
	AFEKTIVNO -   željene osobine za uzoran rad *
	
	

	
	4.
	Održavanje i priprema vinskog suđa
	6
	Kvalitetno pripremiti posuđe za prijem mošta i vina
	Razlikovati posude prema namjeni
	Pranje plastičnih kaca
Pranje inox bačvi
	Savjesno i kvalitetno očistiti posuđe
	Demonstracija
	Vinsko suđe, voda, sredstva za čišćenje

	
	5.
	Prerada grožđa
	6
	Preraditi grožđe u mošt
	Opisati tijek prerade grožđa u mošt, te objasniti što je alkoholno vrenje
	Runjenje grožđa uz izdvajanje peteljki, prešanje, postavljanje vrenjače
	Razviti interes za proizvodnju mošta i vina
	Demonstracija
	Muljača, preša, bačva i grožđe


	
	6.
	Njega mošta u školskom podrumu
	6
	Primijeniti mjere njege mošta
	Definirati potrebu dodavanja kvasaca i hrane u mošt
	Ispuštanje određene količine mošta u posudu

Usipavanje kvasaca u prahu te hrane za kvasce

Miješanje

Ulijevanje u inox bačvu

Zatvaranje bačve i stavljanje vrenjače
	Razviti osjećaj preciznosti i zadovoljstva postignutim
	Demonstracija
	Posude, kvasci, hrana, vaga, kuhača za miješanje


  *  misli se na željene osobine za uzoran rad: kod afektivnih zadaća može, pojednostavljeno, imati razine: 

         1. primanje, reagiranje na vrednotu =  prijemljivost,   2. zauzimanje stava i sistematizacija = prihvaćanje, 3. karakterizacija = pounutrenje vrednote, osobine

	Mje-

sec
	R.

br.
	ŠTO  UČENIK RADI -

nastavna cjelina – NAZIV VJEŽBE
	Br. 

sati
	                                        CILJEVI   NASTAVE
	  Nastavne METODE  i  

  metodički

   OBLICI
	SREDSTVA,

OPREMA

(i bitne napomene)

	
	
	
	
	      ŠTO 

želimo postići –  općenito
	        Očekivane KOMPETENCIJE  (= zadaće:
         učenik će moći u područjima)
	
	

	
	
	
	
	
	KOGNITIVNO teoretski sadržaji
	PSIHOMOTORIČKO – praktične vještine
	AFEKTIVNO -   željene osobine za uzoran rad *
	
	

	
	7.
	Njega vina
	18
	Primijeniti mjere za njegu vina
	Opisati pretakanje, svrhu provođenja zračnog testa
	Pretakanje vina uz prozračivanje
Ispuštanje vina iz bačve

Čišćenje bačve od taloga

Pranje

Povratak vina u bačvu
	Izraziti osobne doživljaje prilikom obavljanja njege vina
	Demonstracija
	Vino, posuđe, sredstva za čišćenje, voda, kante, kace

	
	8.
	Kemijska analiza mošta i vina
	12
	Opisati značaj kemijske analize vina
	Opisati postupke i principe rada aparata za kemijske analize mošta i vina
	Mjerenje sadržaja šećera u moštu
Određivanje količine kiselina u moštu i vinu

Određivanje slobodnog SO2
	Pravilno rukovati aparatom za kemijsku analizu
	Demonstracija, razgovor
	Moštomjer, vino, termometar, menzura, tablice za očitavanje

	
	9.
	Filtracija vina
	12
	Očistiti vino od mikronečistoća
	Opisati filtere i princip rada
	Umetanje filter ploča
Uključivanje u rad

Filtriranje

Pranje
	Preciznost i urednost pri rukovanju filterom
	Demonstracija
	Filter, filter ploče, voda, vino, posuđe

	Mje-

sec
	R.

br.
	ŠTO  UČENIK RADI -

nastavna cjelina – NAZIV VJEŽBE
	Br. 

sati
	                                        CILJEVI   NASTAVE
	  Nastavne METODE  i  

  metodički

   OBLICI
	SREDSTVA,

OPREMA

(i bitne napomene)

	
	
	
	
	      ŠTO 

želimo postići –  općenito
	        Očekivane KOMPETENCIJE  (= zadaće:
         učenik će moći u područjima)
	
	

	
	
	
	
	
	KOGNITIVNO teoretski sadržaji
	PSIHOMOTORIČKO – praktične vještine
	AFEKTIVNO -   željene osobine za uzoran rad *
	
	

	
	10.
	Punjenje vina u boce
	12
	Obaviti punjenje vina u boce
	Opisati načine punjenja vina u boce te uočiti razlike među njima
	Pranje boca
Ispuštanje vina iz bačve u bocu

Umetanje čepa u bocu

Začepljivanje

Ljepljenje etiketa
	Razvijanje osjećaja sigurnosti i zadovoljstva postignućem
	Demonstracija
	Bačva, vino, boca, čep, čepilica, etiketa

	
	11.
	Uzgojni zahvati:
Jabuka,

Kruška,

Šljiva
	6

6

6
	Pripremiti učenike za pravilno izvođenje radnji kod formiranja oblika
	Nabrojati uzgojne oblike
	Pravilno oblikovati uzgojni oblik
	Savjesno i kvalitetno obavlja radnje
	Demonstracija
	Voćarske škare

	
	12.
	Zaštita voćaka i vinove loze:
Praćenje bolesti i štetnika jezgričavog voća i

koštunićavog voća
	6

6
	Definirati značaj zaštite voćaka i vinove loze
	Nabrojati značajne bolesti i štetnike
	Prepoznati bolesti i štetnike na voćnim vrstama i vinovoj lozi
	Stjecanje samopouzdanja
	Razgovor
	Atlas bolesti i štetnika

	
	13.
	Priprema zaštitnog sredstva
	7
	Obaviti pravilnu pripremu pesticida
	Nabrojati vrste zaštitnih sredstava
	Pripremiti zaštitno sredstvo prema uputstvu proizvođača
	Preciznost,sigurnost
	Demonstracija
	Vaga, zaštitno sredstvo, posudice


1.
NAČIN REALIZACIJE

a) Planirano UKUPNO SATI
128,  od toga propisano vježbi (praktičnog rada)
128
b) Način realizacije (mjesto, veličina grupe, vrijeme održavanja i druge specifičnosti, propisane ili praktično potrebne); 
    kako će se naći rješenja u  slučaju nemogućnosti realizacije propisanog programa;

    Školski vinski podrum, školski vinograd, voćnjak
    20 učenika u 2 grupe
c) Nastavna sredstva i pomagala koja će se koristiti:
    Oprema za vinarstvo, ručni alat i pribor 
d) Prostor i oprema

e) Nastava IZVAN učionice (škole) i stručne ekskurzije – kada, gdje, troškovi i sl.
2.
OBAVEZE NASTAVNIKA  

- općenito, (osim redovitog pripremanja): osiguravanje materijalnih uvjeta – nabava novog, 
popravak postojećeg, samostalna izrada; dogovaranje posjeta i organiziranja izvanučioničke 
nastave, ostale  obaveze prema okvirnom programu te obzirom na sigrnost rada i zaštitu okoliša


Evidencija učenika, priprema i realizacija vježbi, nabava, ukazivanje zaštite na radu.

3.

OBAVEZE UČENIKA

   
- nabava knjiga, bilježnica, pribora, pomagala, podmirivanje dodatnih troškova, samostalni radovi i sl.


Zaštitna oprema, radna odijela, dnevnik rada

4.
PRAĆENJE I OCJENJIVANJE

 VREDNOVANJE RADA: propisani oblici, načini, postupci, uradci: usmeno, pisano, praktičan rad, 

domaći rad (zadaci za uvježbavanje i ponavljanje, kreativni uradci, seminarski rad, program, 

eksperiment i ostali oblici: što, kako, kada, koliko); 


općenite bitne napomene, koliko i koje vježbe su nužne za koju zaključnu ocjenu, pitanje odrada,  

opis ponašanja  učenika na vježbama, vrijeme izvršavanja obaveza i POSLJEDICE  NEIZVRŠAVANJA i sl.

ELEMENTI OCJENJIVANJA
1. Praktičan rad

2. Odnos prema radu

3. Dokumentacija

       -   razvoj interesa i sposobnosti se prati te se opisno (ne brojčano) bilježi u slobodan 

           prostor u imeniku prema uloženom trudu učenika te pomaže objektivnijem zaključivanju

           ocjena; težiti afirmativnom bilježenju vidljivih i ponavljanih ponašanja

Operativni opis elemenata i mjerila za prosudbu učeničkih postignuća 

                               (znanje, vještine, navike)
Element:  Praktičan rad

ODLIČAN 

Točno i samostalno određuje zrelost grožđa, prerađuje ga, njeguje, čuva
VRLO DOBAR  

Iste radnje obavlja točno uz manju pomoć nastavnika

DOBAR     

Uz pomoć radi manje greške u operacijama prerade grožđa u vino, teže obavlja kemijsku analizu mošta
DOVOLJAN  
Pogrešno izvodi radnje u berbi i preradi grožđa, ne može očitavati podatke na instrumentima za mjerenje šećera i alkohola
Element:  Odnos prema radu

ODLIČAN    
Motiviran, odgovoran i korektan u radu s grožđem, moštom i vinom te uređajima za preradu
VRLO DOBAR 
Discipliniran i korektan u radu

DOBAR    

Slabije motiviran za izvršenje radnih operacija i nekorektan prema drugima

DOVOLJAN 
Vrlo slabog interesa i lošeg odnosa prema opremi za vinarstvo i drugima
Element:  Dokumentacija

ODLIČAN
Točno, potpuno i uredno prenosi u dnevnik rada sve radne operacije koje sadrži vježba

VRLO DOBAR 

Dnevnik rada uredno piše uz manje nedostatke pojedinih vježbi

DOBAR 
Izostavlja većinu operacija koje su bitne za vježbu

DOVOLJAN 
Dnevnik neuredan i nepotpun

5.   Literatura -  za nastavnike:  Vinarstvo, Stočarstvo

      -   za učenike (samo propisana i koju imamo):

6. Bitne napomene - stav nastavnika o mogućnosti potpune izvedbe cijelog programa, o pretpostavkama za 

eliminiranje smetnji u realizaciji programa (organizacijske, materijalne – plan potreba i 

neophodna ulaganja), o potrebi promjene plana na osnovu inicijalnog ispita znanja, o

poboljšanju, izmjenama i dopunama te analiza ostvarenosti zadaća na kraju godine,

kao pomoć u budućem planiranju i sl.

U Našicama, _____2016.______________ 




     




 Nastavnik: Boris Pavić
